
Der krumme Damm 
Gartenwerkstatt

          Workshopangebot 2019/20

DER KRUMME DAMM - Gartenwerkstatt

Der krumme Damm ist ein Garten im Süden 
von Leipzig. In unserem großen Garten gibt es 
zahlreiche biologisch angebaute Gemüse- und 
Obstsorten sowie über 40 Hühner. 

SPRECHEN SIE UNS GERN AN.  WIR BEREITEN 
EIN INDIVIUELLES WORKSHOPANGEBOT 
FÜR SIE VOR:

www.krummerdamm-gaertnerei.de
www.facebook.com/DerKrummeDamm

Bei Interesse an unseren Workshops
melden Sie sich gern unter :

Christine Kröhnert:
krummerdamm@posteo.de  
0173 3171327

Anreise:

Schönauer Teiche 19
04654 Frohburg/Schönau

Leipzig/Markkleeberg/ Neukieritzsch/ 
Geithain S6 (Haltestelle Frohburg 
oder Neukirchen-Wyhra)
Borna Bus 279
Bad Lausick Bus 278 & 279
Frohburg Bus 279
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Der krummer Damm
GartenwerkstattDer krumme Damm ist ein LAndwirt-

schaftsbetrieb im Süden von Leipzig. Bei 
uns gibt es biodynamisch angebautes 
Gemüse sowie Kühe, Schafe und Hühner.
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SPRECHEN SIE UNS GERN AN. WIR BEREITEN 
EIN INDIVIDUELLES WORKSHOPANGEBOT 
FÜR SIE VOR:

DER KRUMME DAMM - Gartenwerkstatt

www.krummerdamm-gaertnerei.de

Bei Interesse an unseren Angeboten
melden Sie sich unter:

Christine Kröhnert
krummerdamm@posteo.de
0173 3171327

Anreise:

Schönauer Teiche 19
04654 Frohburg OT Schönau

Leipzig/Markkleeberg/Neukieritzsch/
Geithain S6 (Haltestelle Frohburg
oder Neukirchen-Whyra)
Borna Bus 279
Bad Lausick BUs 278 & 279
Frohburg Bus 279



Ihr besucht uns im 
Frühling, im Sommer 
oder im Herbst in un-
serem schönen Garten. 
Wir gehen auf sinnli-
che Erkundungstour 
durch den Garten und 
schauen, was saisonal 
in den Beeten und im 
Gewächshaus wächst. 
Wir besuchen die 
Hühner und entdecken, 
wo das Ei herkommt.                    
Gemeinsam überlegen 

wir, was wir ernten 
können und wie wir 
das geernte Gemüse 
oder Obst lecker ver-
arbeiten können. Wir 
bereiten gemeinsam 
ein leckere Mahlzeit zu 
und lassen uns diese 
schmecken. 

ca. 3 h
Klasse 1 bis 4, 
als regelmäßiges 
Angebot möglich

Im Garten gibt es 
immer etwas zu tun. 
Zuerst erkunden wir 
den Garten und gehen 
dabei verschiedenen 
Fragen auf den Grund. 
Wie fühlt sich Erde 
an? Wie schmeckt ein 
Kresseblatt? Wie kommt 
das Samenkorn in die 
Erde? Wie sieht eine 
Kartoffelpflanze aus? 
Im Anschluss wollen 
wir gemeinsam aussäen, 

pflanzen, gießen, ern-
ten, pflücken, riechen 
und schmecken. Nach 
getaner Arbeit wollen 
wir uns mit frischem 
Gemüse aus dem 
Garten stärken.

ca. 3 h
Klasse 1 bis 4,
als regelmäßiges 
Angebot möglich

JAHRESZEITENGARTENAB AUF DEN ACKER!

Wir bieten WORKSHOPS für Schulen und Kitas 
an, in denen wir vermitteln, wo Nahrungsmittel 
wie Gemüse herkommen und wie diese wachsen, 
vermehrt und verarbeitet werden können. 
Mit allen Sinnen erkunden wir den Garten, 
ernten, pflegen und pflücken was gerade wächst, 
finden Rezepte, schnippeln, machen Feuer, 
kochen, probieren und genießen. 

Der Garten als außerschulischer Bildungsort 
kann gut als Einstieg in ein landwirtschaftliches 
Unterrichtsthema sowie als sinnvolle Ergänzung 
und Vertiefung genutzt werden.  Hierbei orien-
tieren wir uns bei der Konzeption an den 
aktuellen Lehr- und Bildungsplänen. 

So können die Grundworkshops z.B. durch 
individuelle Themen wie die Kartoffel, das Huhn, 
gesunde Ernährungsweise, Kräuter, etc.)
ergänzt werden.

PROJEKTTAGE sowie Angebote im offenen 
GANZTAGSBEREICH zu individuell vorge-
gebenen Themen planen und führen wir gern 
gemeinsam mit Ihrer Schule/Kita (auch vor 
Ort) durch. 

Wir stehen Ihnen als KOOPERATIONSPARNER 
für eine regelmäßige Zusammenarbeit zur 
Verfügung. 

Ab auf den Acker... ... die Wiese, in den Stall...

Wie wird eigentlich 
Käse gemacht?
Wir schauen wo die 
Milch herkommt und 
stellen gemeinsam 
unseren eigenen Käse 
her. 

Wilde Färberei 
Gemeinsam sammeln 
wir Wildpflanzen und 
stellen Pflanzenfarben 
her, malen und gestal-
ten mit Naturmateri-
alien:
(auch als Fortbildung 

für PädagogInnen und 
als Angebot vor Ort in 
der Bildungseinrich-
tung möglich)                  

Wilde Kräuter 
bestimmen und 
kennen, Produkte aus 
Wildpflanzen herstel-
len
(auch als Fortbildung 
für PädagogInnen)
(auch als Angebot vor 
Ort im Gelände/Um-
gebung möglich)

Haus- und Nutztiere
Wir besuchen die Tiere 
auf der Farm und ler-
nen Spanndendes über 
sie kennen, stellen 
Butter her, melken 
unsere Holzkuh und 
füttern die Hühner. 

Vom Schaf zur Wolle
Wir wollen mit allen 
Sinnen Wolle erlebbar 
machen (filzen, spin-
nen, etc.)
(auch als Angebot vor 

Ort in der Bildungsein-
richtung möglich)

Die Kartoffel 
(saisonal/September 
und Oktober)
Wie sieht eine 
Kartoffelpflanze aus, 
wie holen wir sie aus 
dem Boden und warum 
hießen früher die 
Herbstferien Kartof-
felferien. All diesen 
Fragen gehen wir 
(auch am Lagerfeuer 
auf den Grund).

Wir bieten WORKSHOPS für Schulen, Kitas und 
andere Einrichtungen an, in den wir vermittlen 
wollen, wo Nahrungsmittel herkommen, wie 
diese erzeugt und verarbeitet werden.
Hautnah und mit unseren Sinnen erkunden wir 
den Bauernhof und Garten, naschen, ernten, 
kochen, versorgen Tiere, fahren Traktor, machen 
Feuer und vieles mehr. 

Ein Besuch auf dem LERNORT BAUERNHOF/
Garten als außerschulischer Lernort kann gut als 
Einstieg in ein landwirtschaftliches Unterrichts-
thema oder Ernährungsthema sowie als sinnvolle 
Ergänzung und handlungsorientierte Vertiefung 
genutzt werden. Hierbei orientieren wir uns bei 
der Konzeption an den aktuellen Lehr- und 
Bildungsplänen. 

PROJEKTTAGE, regelmäßige Aktionen im Jahres-
kreis sowie Angebote im offenen Ganztagsbereich 
zu individuellen Themen planen und führen wir 
gern gemeinsam mit Ihrer Schule/Kita (auch vor 
Ort) durch.

Wir stehen als KOOPERATIONSPARTNER für 
eine regelmäßige Zusammenarbeit gern zur               
Verfügung.


